
Акт проверки 
органом государственного контроля (надзора), органом 

муниципального контроля юридического лица, 
индивидуального предпринимателя 

№338

Территориальный отдел Управления 08 октября 2019 года
Роспотребнадзора в г. Нижневартовске, (дата составления акта)

Нижневартовском районе и г. Мегионе ^  чаС- мин.
(время составления акта)

По адресу/адресам: Юридический и почтовый адрес: 628617, Российская Федерация, 
Тюменская область, ХМАО-Югра, город Нижневартовск, ул. Пермская, дом 1а

Фактический адрес: 628617, Российская Федерация, Тюменская область, ХМАО-Югра, 
город Нижневартовск, ул. Пермская, дом 1а
(место проведения проверки)

На основании: распоряжения №338 от 30 августа 2019 года
(вид документа с указанием реквизитов (номер, дата)

была проведена плановая проверка в отношении: Муниципальное автономное дошкольное 
образовательное учреждение города Нижневартовска детский сад №32 «Брусничка» 
(МАДОУ г.Нижневартовска ДС №32 «Брусничка»)

ОГРН 1028600957890 ИНН 8603092630
(плановая/внеплановая, документарная/выездная)

(наименование юридического лица, фамилия, имя, отчество (последнее -  при наличии) индивидуального предпринимателя)

Дата и время проведения проверки:
« »______ 20 г. с __час.__ мин. д о __час.__ мин. Продолжительность__________
«___» ________ 20__ г. с __час.__ мин. д о __час.__ мин. Продолжительность__________
(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств, обособленных структурных подразделений юридического лица 
или при осуществлении деятельности индивидуального предпринимателя по нескольким адресам)

Общая продолжительность проверки: с 16 сентября по 08 октября 2019 года (17 дней/4часа)
(рабочих дней/часов)

Акт составлен: территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по ХМАО-Югре в 
г. Нижневартовске, Нижневартовском районе и г. Мегионе

(наименование органа государственного контроля (надзора) или органа муниципального контроля)
С копией р а с п о р я ж е н и я / п р и к а з а  0 проведении ^п роверки  ознакомлен(ы):

Р. £  & &  Г .р
v  (заполняется при проведении выездной проверки) (фамилия, инициалы, подпись, дата, время)

Дата и номер решения прокурора (его заместителя) о согласовании проведения проверки: 
не требуется

(заполняется в случае необходимости согласования проверки с органами прокуратуры)

Лицо (а), проводившее проверку: главный специалист-эксперт ТО Управления 
Роспотребнадзора в г. Нижневартовске, Нижневартовском районе и г. Мегионе Рыжкова 
Жанна Николаевна

специалисты филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в ХМАО -  Югре» в 
г. Нижневартовске и Нижневартовском районе и г. Мегионе и г.Радужном 
Аттестат аккредитации органа инспекции RA/RU/710084. Дата внесения 03.07.2015 выдан 
Федеральной службой по аккредитации. Аттестат аккредитации испытательной 
лаборатории (центра) зарегистрирован в Едином Реестре № РОСС RU 0001.510817 дата 
внесения 17.12.2015 г. выдан Федеральной службой по аккредитации
(фамилия, имя, отчество (последнее -  при наличии), должность должностного лица (должностных лиц), проводившего (их) проверку; в 

случае привлечения к участию к проверке экспертов, экспертных организаций указываются фамилии, имена, отчества (последнее -  при 
наличии), должности экспертов и/или наименование экспертных организаций с указанием реквизитов свидетельства об аккредитации и 
наименования органа по аккредитации, выдавшего свидетельство)

При проведении проверки присутствовали: заведующий МАДОУ г.Нижневартовска ДС 
№32 «Брусничка» Касаткина Светлана Евгеньевна
(фамилия, имя, отчество (последнее -  при наличии), должность руководителя, иного должностного лица (должностных лиц) или 
уполномоченного представителя юридического лица, уполномоченного представителя индивидуального предпринимателя,
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уполномоченного представителя саморегулируемой организации (в случае проведения проверки члена саморегулируемой организации), 
присутствовавших при проведении мероприятий по проверке)

Выездная плановая проверка проводилась на основании разработанного и утвержденного 
органом государственного контроля (надзора) в соответствии полномочиями ежегодного 
плана работы на 2019 год (п. 3 ст. 9 Федерального закона от 26.12.2008 №294-ФЗ).

Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение детский сад 
№32 «Брусничка» является образовательной организацией, созданной с целью 
предоставления общедоступного бесплатного дошкольного образования в соответствии с 
федеральными государственными образовательными стандартами дошкольного 
образования и осуществления образовательной деятельности по образовательным 
программам дошкольного образования, присмотра и ухода за воспитанниками. Лицензия на 
осуществление образовательной деятельности имеется (№1794 от 09.12.2014 года, серия 
86JI01 № 0001002).

Штат: 76 человек, из них в декретном отпуске 2 человек. Личные медицинские 
книжки представлены. Медицинский осмотр персоналом учреждения пройден в 
установленном порядке. Гигиеническое обучение персонала запланировано на 3 декаду 
сентября согласно договора Прививки согласно национального календаря имеют все 
сотрудники учреждения, за исключением м/отвода.

Проведена оценка расписания непосредственно образовательной деятельности на 
2019-2020 учебный год, экспертное заключение НВ.19.У.02765.09.19 от 18.09.2019 
соответствует СанПиН 2.4.1.3049-13.

Детский сад расположен в зоне жилой застройки по адресу: г. Нижневартовск, 
ул.Пермская, д.1а, что соответствует п.2.1 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Режим работы детского сада с 7.00 до 19.00 с организацией сна и 5-ти разового 
питания.

Территория участка ограждена забором, имеет наружное электрическое освещение, 
что соответствует пп.3.1, 3.3 СанПиН2 .4.1.3049-13. На земельном участке выделены 
следующие функциональные зоны: игровая зона, спортивная зона, хозяйственная зона, что 
соответствует п.3.5 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Игровая зона включает в себя 14 игровых площадок, оборудованных малыми 
архитектурными формами. Теневые навесы оборудованы, что соответствует п.3.6 СанПиН
2.4.1.3049-13.

Спортивная зона включает баскетбольную площадку, оборудованную 
баскетбольными стойками и спортивную площадку, оборудованную гимнастическим 
бревном, воротами для мини-футбола, угловой шведской стенкой и другое спортивное 
оборудование. Покрытие спортивной зоны: баскетбольная площадка (асфальтное 
покрытие), спортивная площадка (утрамбованный грунт).

Хозяйственная зона расположена с торца здания, имеет самостоятельный въезд с 
улицы. На территории хозяйственной зоны расстоянии 25 метров от здания детского сада 
расположена площадка с твердым покрытием, на которой установлены контейнеры с 
крышками для сбора мусора, что соответствует п. 3.18. СанПиН 2.4.1.3049-13. На момент 
проверки контейнеры заполнен на 1/3 объема. Ведутся ремонтные работы по оборудованию 
новой площадки для установки контейнеров. Имеется муниципальный контракт 
№ЮЭ01КОНЖ0000148 от 02.07.2019 с АО «Югра-Экология»» на оказание услуг по 
обращению с твердыми коммунальными отходами.

Здание детского сада трех этажное, год постройки -  1981 г, проектная мощность 
здания 280 человек, списочный состав детей 320 человек. На момент проверки 
присутствует 204 ребенка.

В здании располагаются 14 групповых ячеек, из них 2 групповые ячейки для детей 
раннего возраста (от 1,5 до 3 лет), зал для музыкальных занятий, спортивный зал, 
пищеблок, прачечная, медицинские помещения, административно-бытовые помещения, что 
соответствует пп.4.3, 4.5 СанПиН 2.4.1.3049-13. В 2015 году проведена реконструкция на 3- 
ем этаже, организована группа № 13, в 2019 году проведена реконструкция на 3-ем этаже, 
организована группа №14 (проекты перепланировки прилагаются).
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На 1-ом этаже здания располагается 6 групповых ячеек, пищеблок, прачечная, 
помещения кастелянши, кладовая чистого белья; на 2-ом этаже размещены 6 групповых 
ячеек, медицинский блок, музыкальный зал, административные помещения; на 3-ем этаже 2 
групповых ячейки, спортивный зал, шахматная зона, кабинет психолога, кабинет логопеда, 
административные помещения.

Количество детей в группах, исходя из площади групповой (игровой) комнаты 
соответствует п.1.9 СанПиН 2.4.1.3049-13:

- группа общеразвивающей направленности №1 для детей от 3 до 4 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 54,3м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
52), списочный состав 26 человек, при норме 27 человек,

- группа общеразвивающей направленности № 2 для детей от 1,5 до 3 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 49,9м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
56), списочный состав 20 человека, при норме 20 человек,

- группа общеразвивающей направленности №3 для детей от 4 до 5 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 51,1м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
59), списочный состав 25 человек, при норме 25 человек,

- группа общеразвивающей направленности №4 для детей от 3 до 4 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 50,7м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
23), списочный состав 25 человек, при норме 25 человек,

- группа общеразвивающей направленности №5 для детей от 1,5 до 3 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 50,2м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
26), списочный состав 20 человек, при норме 20 человек,

- группа общеразвивающей направленности №6 для детей от 3 до 4 лет: площадь
'у

групповой (игровой) комнаты 56,8м (номер помещения согласно техническому паспорту - 
31), списочный состав 26 человека, при норме 28 человек,

- группа общеразвивающей направленности №7 для детей от 6 лет до 7 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 51,7м (номер помещения согласно техническому паспорту - 
37), списочный состав 25 человека, при норме 25 человек,

- группа общеразвивающей направленности №8 для детей от 5 до 6 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 50,6м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
41), списочный состав 25 человек, при норме 25 человек,

- группа общеразвивающей направленности №9 для детей от 5 до 6 лет, площадь 
групповой (игровой) комнаты 52,0м (номер помещения согласно техническому паспорту - 
47), списочный состав 26 человек при норме 26 человек,

- группа общеразвивающей направленности №10 для детей от 6 до 7 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 52,7м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
7), списочный состав 26 человек, при норме 26 человек;

- группа общеразвивающей направленности №11 в возрасте от 4 до 5 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 50,8м (помещение № 13), списочный состав 25 человека при 
норме 25 человек;

- группа общеразвивающей направленности №12 для детей от 6 до 7 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 51,0м2, (номер помещения согласно техническому паспорту - 
17), списочный состав 25 человек, при норме 25 человек;

- группа компенсирующей направленности №13 для детей от 5 до 6 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 50,7 м2 (номер помещения согласно техническому паспорту - 
15 а), списочный состав 10 человек, при норме 10 человек.

- группа общеразвивающей направленности №14 для детей от 5 до 6 лет: площадь 
групповой (игровой) комнаты 34,4м (номер помещения согласно техническому паспорту - 
19), списочный состав 16 человек, при норме 17 человек.

В структуре здания ДОУ соблюдается принцип групповой изоляции. Имеется 14 
групповых ячеек.

В состав групповой ячейки входят: приемная, групповая с буфетно-раздаточной 
зоной, спальня, туалетная. В 2-х групповых ячейках проведена реконструкция (проектная

3



документация прилагается). В группе №14 спальная зона размещена в групповой 
(установлены выдвижные трехуровневые кровати).

- приемные оборудованы промаркированными детскими шкафчиками для верхней 
одежды и обуви. Шкафы закреплены, оборудованы индивидуальными ячейками полками 
для головных уборов и крючками для верхней одежды. В остальных группах условия для 
просушивания обуви и одежды обеспечены в соответствии с проектом здания детского 
сада, что соответствует п.6.2 СанПин 2.4.1.3049-13.

- групповые укомплектованы оборудованием, имеется детская мебель (столы, 
стулья) с регулируемой высотой для приема пищи и проведения занятий. Рабочие 
поверхности столов имеют матовое покрытие светлых тонов. При проведении замеров 
высоты детской мебели установлено: подбор мебели проводится с учетом 
антропометрических данным детей, что соответствует п.6.6 СанПиН 2.4.1.3049-13. 
Групповые ячейки укомплектованы игровым оборудованием всех видов.

- буфетные зоны оборудованы кухонными гарнитурами с 2-х гнездными раковинами 
с подводкой горячей и холодной воды (соответствует п.п. 4.33, 9.4 СанПиН 2.4.1.3049-13), 
шкафами для хранения посуды и инвентаря. Для ополаскивания посуды во всех буфетных 
имеются гибкие шланги с душевой насадкой, что соответствует п. 13.14 СанПиН 2.4.1.3049- 
13. На случай отключения горячего водоснабжения во всех буфетных установлены 
накопительные водонагреватели с обеспечением жесткой разводки к месту пользования. Из 
моющих средств в наличии моющее средство мыльно-содовый раствор, мерная посуда 
имеется, промаркирована. Хранение столовой посуды организовано на металлических 
полках-сушилках в шкафах. Столовая посуда используется целая без видимых 
повреждений, в достаточном количестве. Хранение столовых приборов осуществляется в 
специальных подставках-кассетах, в вертикальном положении ручками вверх. Инструкции 
по режиму мытья посуды и обработке инвентаря с указанием моющих и дезинфицирующих 
средств на рабочем месте имеются. Знания персонала правил приготовления, хранения, 
использования дезинфицирующих средств четкие. Для персонала выделена отдельная 
посуда, для ее хранения выделено отдельное место. Для раздачи пищи у помощника 
воспитателя имеется: фартук, колпак, перчатки, что соответствует п. 19.8 СанПиН
2.4.1.3049-13. Также имеется фартук для мытья посуды и специальный халат для уборки 
помещений, что соответствует п.19.8СанПиН 2.4.1.3049-13.

Питьевой режим -  бутилированная питьевая вода, что соответствует п. 14.26 СанПиН
2.4.1.3049-13. Посуда для питьевого режима выделена в достаточном количестве. Имеется 
договор с ООО «Гермес» на поставку бутилированной воды емкостью 1,5 л.

- спальные оборудованы детскими стационарными одноярусными, расставленными в 
соответствии с п.6.13 СанПиН 2.4.1.3049-13. В группе №14 выделена спальная зона. 
Смена постельного белья проводится 1 раз в неделю и по мере загрязнения, 
соответствующая маркировка имеется. Графики смены постельного белья имеются в 
каждой группе и прачечной. Учреждение обеспечено индивидуальными постельными 
принадлежностями, полотенцами (3 комплекта постельного белья и полотенец, 2 
наматрасника на одного ребенка), что соответствует п.6.15 СанПиН 2.4.1.3049-13.

- туалетные разделены на умывальную зону и зону санитарных узлов. Туалетные 
комнаты 1-го этажа едины.

В группах для детей раннего дошкольного возраста (до 3 лет) имеются стеллажи для 
хранения индивидуальных горшков, горшки промаркированы, что соответствует п.6.16.1 
СанПиН 2.4.1.3049-13.

Во всех туалетных установлен душевой поддон, с доступом к нему с двух сторон для 
проведения закаливающих процедур (душевой поддон оборудован гибким шлангом с 
душевой насадкой). Для хранения детских полотенец оборудованы настенные вешалки с 
индивидуальными ячейками.

Унитазы оборудованы сиденьями, изготовленными из материала допускающего 
обработку растворами моющих и дезинфицирующих средств.
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Для хранения уборочного инвентаря в санитарных узлах оборудованы шкафы или 
стеллажи, для коридоров, туалетной комнаты выделено отдельное техническое помещение, 
оборудованное шкафом, стеллажом, поддоном для мытья инвентаря.

Для персонала имеются отдельный санитарный узел, расположенный на 1-ом и 3-ем 
этажах здания, оборудованный 1 унитазом и 1 умывальной раковиной.

Дополнительные помещения для занятия с детьми:
- Музыкальный зал расположен на 2 этаже, оборудован детскими стульями, 

фортепиано, музыкальным центром.
- Спортивный зал расположен на 3 этаже, оборудован гимнастической стенкой, 

спортивным инвентарем. Для обработки спортивного инвентаря выделен отдельный 
уборочный инвентарь. Инвентарь промаркирован, хранение упорядочено.

- шахматная зона -  расположена на площадях спортивного зала, оборудована: 
детские столы, стулья, магнитной шахматной доской, наглядными пособиями.

- кабинеты психолога расположен на 3 этаже, оборудован: детские столы, стулья, 
шкафы для хранения игрового оборудования, мольберт прозрачный, интерактивная доска, 
стол для рисования песком, зеркальное панно, сенсорная тропа для ног,, игровое 
тактильное полотно, мультимедиа проектор и т.д.

- кабинеты логопеда расположен на 3 этаже, оборудован: детские столы, стулья, 
дидактический стол, интерактивная доска, мультимедиа проектор.

Все помещения пребывания детей оборудованы бытовыми термометрами для 
контроля за температурой воздуха, что соответствует п.8.9 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Сопутствующие помещения:
- Медицинский блок расположен на втором этаже здания. Медицинский блок 

включает в себя следующие помещения: кабинет врача, процедурный кабинет, изолятор на 
2 места, помещения для отходов класса «Б». Во всех помещениях медицинского блока 
имеется настенные бактерицидные облучатели.

Внутренняя отделка кабинетов медицинского блока: потолок -  масляная краска, пол
-  керамическая плитка, стены - глазурованная плитка в кабинете процедурном, в кабинете 
врача стены и потолок окрашены водоэмульсионной краской, пол - линолеум.

Медицинское обеспечение осуществляется в соответствии с договором об оказании 
медицинских услуг с БУ «Нижневартовская городская детская поликлиника», лицензия на 
медицинскую деятельность J10-86-01-002699 от 13.03.2017 прилагается.

- Пищеблок выделен в отдельный блок, расположен на 1-ом этаже. Пищеблок 
работает на сырье. В состав пищеблока входят следующие помещения:

- горячий цех с зоной приготовления зоной мытья кухонной посуды, зоной для 
обработки мяса, рыбы, птицы;

- овощной цех;
- складские помещения для хранения скоропортящихся и сыпучих продуктов.
Производственные помещения оборудованы технологическим и холодильным

оборудованием, кухонным инвентарем в соответствии с требованиями Приложения №4 
СанПиН 2.4.1.3049-13. Объемно-планировочные решения предусматривают 
последовательность технологических процессов, исключающих встречные потоки сырой и 
готовой продукции.

Технологическое, холодильное, электрооборудование в рабочем состоянии (акт 
проведения технического обслуживания от 20.08 2019). Столы, для обработки пищевых 
продуктов цельнометаллические. Для разделки сырых и готовых продуктов выделены 
отдельные разделочные столы, ножи и доски из дерева твердых пород. Разделочные доски, 
ножи, кухонная посуда промаркированы, используются по назначению, что соответствует 
п. 13.2, 13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13. Разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь без 
трещин и повреждений, что соответствует п .13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13. Для хранения и 
обработки мяса птицы выделен отдельный производственный стол, кухонный и 
разделочный инвентарь. Для хранения яйца выделен отдельный холодильник. Наглядно
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имеется инструкция по обработке яйца, выделен и промаркирован инвентарь. Для 
обработки яйца используется дезинфицирующее средство «Ника Экстра М - Профи».

Для обработки кухонной посуды выделена моечная зона в горячем цехе, оснащенная 
моечной ванной с подводкой смесителя с душевой насадкой, стеллажами для хранения 
посуды. В моечной кухонной посуды оборудован резервный источник горячего 
водоснабжения (накопительный водонагреватель). Для мытья кухонной посуды используют 
моющее средство мыльно-содовый раствор, чистящее средство «Пемолюкс». Щетки для 
мытья фруктов, овощей, мяса, рыбы выделены, промаркированы, дезинфицируют 
химическим методом. Инструкции по обработке кухонной посуды, производственного 
инвентаря имеются, вывешены наглядно. Для дозирования моющих и дезинфицирующих 
средств имеются мерные емкости. Знания персонала правил приготовления, хранения, 
использования дезинфицирующих средств четкие.

Для проведения бактерицидной обработки на пищеблоке имеется настенный 
бактерицидный облучатель «ОБН-150». В моечной зоне вывешены инструкции по режиму 
мытья посуды и обработки инвентаря с указанием концентрации используемых моющих и 
дезинфицирующих средств. Для сбора пищевых отходов выделены емкости с 
соответствующей маркировкой, что соответствует п .13.18 СанПиН 2.4.1.3049-13. Хранение 
пищевых отходов выделено в тамбуре.

Для хранения продуктов выделены складские помещения для сыпучих продуктов, 
для овощей и фруктов, для скоропортящихся продуктов. Складское помещение 
укомплектовано среднетемпературным и низкотемпературным холодильным 
оборудованием, стеллажами и подтоварниками.

Хранение продуктов в холодильных и морозильных камерах, складских помещениях 
разграничено, товарное соседство соблюдается. Продуктов, запрещенных в питании детей, 
с истекшим сроком реализации на момент проверки не выявлено, что соответствует п. 14.25 
СанПиН 2.4.1.3049-13.

Продукты хранят в таре производителя, хранят согласно принятой классификации 
по видам продукции. Хранение продуктов: молоко в потребительской упаковке; сметана в 
потребительской упаковке в кастрюле с крышкой; масло сливочное в таре производителя в 
среднетемпературном холодильном оборудовании, производителем указаны условия 
хранения до 35 суток при температуре хранения (3±2°С); свежие овощи, фрукты в 
коробках, сетках, ящиках, подтоварниках и стеллажах в холодильной камере, что 
соответствует п. 14.6 СанПиН 2.4.1.3049-13. Картофель хранится на подтоварниках в сухом, 
темном помещении.

Хранение круп, муки, макаронных изделий, консерважа осуществляется на 
стеллажах, подтоварниках в потребительской упаковке в складе сыпучих продуктов, что 
соответствует п. 14.6 СанПиН 2.4.1.3049-13. Склад для хранения сыпучих продуктов 
оборудован прибором для измерения температуры и влажности воздуха, что соответствует 
п. 14.4 СанПиН 2.4.1.3049-13. Для хранения хлеба выделен отдельный шкаф, с отверстиями 
для вентиляции, хранение ржаного и пшеничного хлеба осуществляется на разных полках, 
яйцо хранится в коробке в отдельном холодильнике, что соответствует п. 14.6 СанПиН
2.4.1.3049-13.

Для хранения суточной пробы выделен холодильник, оснащенный контрольным 
термометром. Суточная проба отбирается в полном объеме в стеклянную маркированную 
посуду с крышками, хранение упорядоченно, пробы хранятся в течение 48 часов, что 
соответствует п .14.24 СанПиН 2.4.1.3049-13.

На территории детского сада для хранения пищевых продуктов имеется 
хозяйственная постройка. Имеющийся набор помещений: овощехранилище, холодильная 
камера для хранения овощей, помещение, оборудованное холодильными шкафами для 
пищевых продуктов, морозильная камера. Внутренняя отделка всех помещений 
хозяйственной постройки соответствует разделу 5 СанПиН 2.4.1.3049-13.

При обследовании установлено: продукты поступают при наличии документов 
ветеринарно-санитарной экспертизы, документов изготовителя, поставщика пищевых 
продуктов, подтверждающих их происхождение, товарно-транспортных накладных;
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реестров сертификатов соответствия (деклараций о соответствии) к товарно-транспортным 
накладным, маркировочных ярлыков, что соответствует п.14.1 СанПиН 2.4.1.3049-13. 
Основными поставщиками продукции являются:
- Хлеб и хлебобулочные, кондитерские изделия - ИП Капанджян С.Д.
- Молочные продукты, сыр - АО «Золотые луга»
- Молоко -  ООО «Нижневартовский молочный завод»
- Мясо, рыба - ООО «Кредо»
- Сгущенное молоко - ИП Абузарова Р.Ш.
- Яйцо - ООО «Птицефабрика Нижневартовская»
- Овощи, фрукты - ООО «Грин-Сервис»

Внутренняя отделка производственных цехов пищеблока соответствует разделу V 
СанПиН 2.4.1.3049-13 и позволяет проведение влажной уборки растворами моющих и 
дезинфицирующих средств.

Для обеспечения детей дошкольного возраста здоровым питанием разработано 
перспективное двухнедельное меню, утвержденное с руководителем учреждения, что 
соответствует п. 15.3 СанПиН 2.4.1.3049-13. Организация питания осуществляется на 
основе принципа «Щадящего питания», не применяется жарка.

Ежедневно в рацион питания включены: мясо, молоко, сливочное и растительное 
масло, ржаной и пшеничный хлеб, что соответствует п.15.7 СанПиН 2.4.1.3049-13. Творог, 
яйца, сыр включены 2 раза в неделю, что соответствует п. 15.7 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Фактическое меню по дням недели соответствует перспективному примерному 
меню, что соответствует п .15.5 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими 
картами, что соответствует п .15.5 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Ежемесячно осуществляется подсчет и сравнение со среднесуточными нормами 
питания.

При изучении журнала «Бракеража готовой кулинарной продукции» установлено: 
бракераж проводится комиссией, состоящей из 3 человек (шеф-повар, бухгалтер, 
медицинская сестра), приказ № 6 от 09.01.2019 «Об утверждении состава бракеражной 
комиссии», что соответствует п.14.23, приложению №8 СанПиН2.4.1.3049-13. Бракераж 
пищи проводится своевременно с записью в журнале.

Журнал учета температурного режима, журнал здоровья ведутся по установленной 
форме, что соответствует пп.14.1, 14.2, 14.21, 19.3 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Пищевые отходы на пищеблоке собираются в промаркированные ведра, кастрюли с 
крышками, очистка которых проводится по мере заполнения их не более чем на 2/3 объема, 
что соответствует п.13.18 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Спецодеждой персонал пищеблока обеспечен (в наличии имеется 3 комплекта 
спецодежды на 1 человека), которая используется в соответствии с нанесенной 
маркировкой. Для хранения верхней одежды сотрудников пищеблока на 1 этаже здания 
детского сада выделена гардеробная, оборудованная шкафами, что соответствует п. 19.5 
СанПиН 2.4.1.3049-13. Хранение спецодежды сотрудников пищеблока осуществляется в 
отдельном шкафу.

Уборочный инвентарь для помещений пищеблока выделен в полном объеме, 
хранится специально выделенном месте, промаркирован, используется по назначению. 

Прачечная состоит из следующих помещений:
Стиральная:
- зона приема грязного белья -  имеются емкости для грязного белья, шкаф для 

хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.
- постирочная зона - оборудование: промышленная стиральная машина - 2, бытовая 

стиральная машина автомат - 1, центрифуга -  1, ванна для замачивания белья -  1, 
электрокотел - 1, раковина для рук - 1.

Гладильная:
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- сушильно-гладильное отделение -  помещение для сушки, оборудованное системой 
центрального отопления, столы для глажки -  2, гладильная доска - 1, утюг -  2, 
парогенератор -  1.

- зона для хранения чистого постельного белья и спецодежды -  шкафы для хранения 
чистой спецодежды и чистого постельного белья.

Входы для сдачи грязного и получения чистого белья -  раздельные. Расположение 
помещений препятствует встречным потокам грязного и чистого белья, что соответствует 
п.4.35 СанПиН 2.4.1.3049-13. Поверхности стен и полов гладкие, позволяют проводить их 
влажную уборку с использованием моющих и дезинфицирующих средств, что 
соответствует п.5.1,5.2. СанПиН 2.4.1.3049-13.

Прачечная укомплектована запасом моющих и дезинфицирующих средств. Имеется 
график стирки постельного белья, утвержденный руководителем.

Внутренняя отделка:
Внутренняя отделка помещений в групповых ячейках: стены и потолок - 

водоэмульсионная краска, обои под покраску, пол - линолеум.
Полы в помещениях пищеблока, прачечной, туалетных комнатах выложены 

керамической плиткой; стены помещений пищеблока, постирочной и туалетных 
облицованы глазурованной плиткой, что соответствует п. 5.2 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Инженерное обеспечение:
Здание оборудовано централизованными системами холодного и горячего 

водоснабжения, канализацией, что соответствует п.9.1 СанПиН 2.4.1.3049-13. Единый 
типовой договор холодного водоснабжения и водоотведения №990/2019 от 29.12.2018г с 
МУП ^Нижневартовска «Горводоканал». Все помещения обеспеченные водоснабжением 
оборудованы внутренней канализацией. Система канализации помещений пищеблока

отдельная и имеет отдельный выпуск в наружную систему канализации. Бытовые 
сточные воды по канализационным трубам поступают в городскую сеть.

Система отопления централизованная, что соответствует п.8.1 СанПиН 2.4.1.3049- 
13. В качестве нагревательных приборов используются радиаторы, которые размещены под 
оконными проемами, у наружных стен, закрыты съемными решетками. Поверхность 
нагревательных приборов гладкая, устойчивая к воздействию растворов моющих и 
дезинфицирующих средств, что соответствует п.8.3 СанПиН 2.4.1.3049-13. 
Муниципальный контракт на поставку тепловой энергии и горячей воды №717 от 
29.12.2018г с МУП г.Нижневартовска «Теплоснабжение» прилагается.

В помещениях здания детского сада предусмотрена приточно-вытяжная система 
вентиляции с естественным побуждением; в медицинском блоке, туалетных комнатах 
отдельная система приточно-вытяжной вентиляции с естественным побуждением. В 
прачечной, пищеблоке предусмотрена механическая приточно-вытяжная вентиляция. На 
момент обследования система механической приточно-вытяжной вентиляции находится в 
рабочем состоянии, что соответствует п.8.1 СанПиН 2.4.1.3049-13. Заключен 
муниципальный контракт №0187300004518000032 на оказание услуг по техническому 
обслуживанию и текущему ремонту систем вентиляции с АО по АТО г.Нижневартовска. 
Акт о проведении планово-предупредительного ремонта вентиляционного оборудования от
20.03.2019, акт по очистке воздуховодов от горючих отходов № ДС-61 от 17.04.2019.

Естественное проветривание осуществляется через (окна) фрамуги, что 
соответствует п.4.15 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Основные помещения имеют естественное освещение, что соответствует п.7.1 
СанПиН 2.4.1.3049-13. Световые проемы оборудованы регулирующими солнцезащитными 
устройствами (шторы), что соответствует п.7.3 СанПиН 2.4.1.3049-13. Искусственное 
освещение представлено люминесцентными лампами и лампами накаливания, 
оборудованными сплошными (закрытыми) рассеивателями, что соответствует п.7.10 
СанПиН 2.4.1.3049-13. На момент обследования все лампы находятся в рабочем состоянии. 
На оказание услуг по сбору, транспортированию, передаче на обезвреживание



ртутьсодержащих ламп заключен муниципальный контракт с ООО «Сибирская 
экологическая компания».

Дератизация и дезинсекция помещений проводится ООО «АЛЕКС» в соответствии с 
договором на оказание услуг по дератизации и дезинсекции помещений №39 от 
01.03.2019г. Визуально следов жизнедеятельности насекомых и грызунов не обнаружено. 
Акты оказанных услуг №00000301 от 05.10.2018 (дезинсекция, дератизация), №00000427 от 
10.12.2018г (дератизация), №00000301 от 05.04.2019г (дезинсекция, дератизация).

Уборочный инвентарь выделен в полном объеме, промаркирован, хранится в 
шкафах. Хранение упорядочено. Промаркированные емкости с крышками для замачивания 
посуды и игрушек в дезинфицирующем растворе, мерные емкости для разведения 
растворов моющих и дезинфицирующих средств в наличии имеются, что соответствует 
п. 13.15 СанПиН 2.4.1.3049-13. Для сбора пищевых отходов в каждой групповой ячейке и на 
пищеблоке имеются промаркированные ведра, кастрюли с крышками, что соответствует 
п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Инструкции по режиму мытья столовой и кухонной посуды и инвентаря, разведению 
рабочих раствором моющих и дезинфицирующих средств имеются, что соответствует 
п.13.14 СанПиН 2.4.1.3049-13. Запас моющих и дезинфицирующих средств достаточный. В 
наличии имеется: моющие средства -  мыльно-содовый раствор, дезинфицирующие 
средства -  «Ока-Таб», чистящие средства -  «Пемолюкс», для стирки белья используется 
стиральный порошок «Ушастый нянь».

Программа производственного контроля, утвержденная руководителем учреждения, 
имеется. В программе имеется перечень объектов производственного контроля, в 
отношении которых необходима организация лабораторных исследований и испытаний с 
указанием точек, в которых осуществляется отбор проб (проводятся лабораторные 
исследования и испытания), и периодичность отбора проб проведения лабораторных 
исследований и испытаний), что соответствует п.3.3 СП 1.1.1058-01. Лабораторные 
исследования и испытания объектов внешней среды на микробиологические, санитарно
химические показатели проводятся, что соответствует п. 1.5 СП 1.1.1058-01.

• выявлены нарушения обязательных требований или требований, 
установленных муниципальными правовыми актами (с указанием положений 
(нормативных) правовых актов)

(с указанием характера нарушений; лиц, допустивших нарушения) выявлены несоответствия сведений, содержащихся в уведомлении о 
начале осуществления отдельных видов предпринимательской деятельности, обязательным требованиям (с указанием положений 
(нормативных) правовых актов)

Федерального закона от 30 марта 1999г № 52-ФЗ «О санитарно- 
эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями), СанПиН 2.4.1.3049-13 
«Санитарно - эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации 
режима работы дошкольных образовательных организаций», а именно:

• В групповых ячейках, расположенных на 3 этаже (№13 и №14) отсутствуют условия для 
просушивания обуви и одежды, что является нарушением п.6.2 СанПиН 2.4.1.3049-13.

• В групповых ячейках №№3, 7, 10, 12 нарушена целостность кухонных гарнитуров, что 
не позволяет качественно проводить текущую и генеральную уборку с применением 
моющих и дезинфицирующих средств, что является нарушением пп. 17.1, 17.6 СанПиН
2.4.1.3049-13.

• в туалетных помещениях для детей раннего возраста и младшего дошкольного возраста 
количество умывальных раковин не соответствует требованиям, в группе раннего 
возраста установлено 2 раковины, при норме 3, и в группе младшего дошкольного 
возраста установлено 2-3 раковины при норме 4 , что является нарушением п.6.16.1, 
п.6.16.2 СанПиН 2.4.1.3049-13.

Ответственным лицом за выявленные нарушения является заместитель заведующего



по административно-хозяйственной работе МАДОУ г.Нижневартовска ДС №32 
«Брусничка» Саночкина Елена Юрьевна

• Представленный анализ выполнения натуральных норм питания по основным 
продуктам за июль, август, не соответствует требованиям:

Ясли: овощи, зелень отклонение -11,4%; фрукты (плоды) сухие отклонение -28%, 
рыба -18%, птица-18%, масло растительное -8%,

Сад: овощи, зелень отклонение -15%; фрукты (плоды) сухие отклонение -47%, 
рыба-12%, птица -8%, что является нарушением п. 15.3, приложение №10 СанПиН
2.4.1.3049-13,
Ответственным лицом за выявленные нарушения является заведующий МАДОУ 
г.Нижневартовска ДС №32 «Брусничка» Касаткина Светлана Евгеньевна

• В представленном примерном меню не учтено распределение энергетической ценности 
по отдельным приемам пищи, что является нарушением п. 15.4 СанПиН 2.4.1.3049-13, 
например:

1 неделя:
понедельник: завтрак ясли - 28,3%, сад - 27,6%, при норме 20-25%; обед ясли - 
43,17%, сад - 43,14%, при норме 30-35%; ужин ясли - 16,7%, сад - 18%. при норме 
20-25%
среда: завтрак ясли - 17,3%, сад - 17,8%, при норме 20-25%; обед ясли - 51,1%, сад - 
47,45%, при норме 20-35%.
2 неделя:
четверг обед ясли - 44,78%, сад - 50,7%, при норме 30-35%; ужин ясли - 14,38%, 
сад - 15,7 %, при норме 20-25%, и т.п.

• Блюда из птицы включены в первую неделю 1 раз, что является нарушением п. 15.7 
СанПиН 2.4.1.3049-13.

• Суммарные объемы блюд ясельных групп по приемам пищи не соответствуют 
требованиям а именно: суммарный объем обеда составляет в 1 и 2 неделю от 560г 
до 665г, при норме от 450г до 550г., что является нарушением п.15.6, приложению 
№13 СанПиН 2.4.1.3049-13,

• Энергетическая ценность суточного рациона не соответствует санитарным 
требованиям СанПиН 2.4.1.3049-13, а именно:

Ясли
1 неделя: понедельник - энергетическая ценность занижена на 16,7%, среда - 

завышена на 9,3%; 2 неделя: понедельник - энергетическая ценность занижена на 
21,1%, пятница - энергетическая ценность занижена на 19,7%.

Сад
1 неделя: понедельник - энергетическая ценность занижена на 14,1%, 

вторник -энергетическая ценность завышена на 8,5%; 2 неделя: понедельник - 
энергетическая ценность занижена на 19,5%, пятница - энергетическая ценность 
занижена на 21,3%.
Оценить энергетическую ценность суточного рациона отдельных дней (1 неделя 
вторник, 2 неделя понедельник, среда, четверг) не представляется возможным, так 
как не внесены показатели энергетической ценности кофейного напитка и омлета с 
картофелем, что является нарушением приложению № 10 к СанПиН 2.4.1.3049-13,

• При оценке представленного перспективного меню отмечено повторение блюд, что 
является нарушением п.15.5 СанПиН 2.4.1.3049-13, а именно: 1 неделя среда, четверг 
на завтрак включен чай с молоком.

Ответственным лицом за выявленные нарушения является должностное лицо шеф- 
повар МАДОУ г.Нижневартовска ДС №32 «Брусничка» Остапишина Татьяна 
Леонидовна
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• в Журнале бракеража скоропортящихся продуктов, поступающих на 
пищеблок не всегда указывается номер товарно-транспортной накладной, не 
указывается количество поступающего сырья (в килограммах, литрах, штуках), час 
поступления, условия хранения и конечный срок реализации продовольственного 
сырья и пищевых продуктов, в том числе по данным внесенным в журнал 
«Бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок» , 
установлено, что нарушается срок реализации птицы охлажденной:

- дата поступления птицы охлажденной 09.07.2019 (19,98кг), конечный срок 
реализации по маркировочному ярлыку в журнале зафиксирован кладовщиком
10.07.2019,
дата и час фактической реализации указан 11.07.2019 12.00;
23.07.2019 поступило 26,070кг охлажденной птицы,
конечный срок реализации по маркировочному ярлыку в журнале зафиксирован 
кладовщиком 27.07.2019
дата и час фактической реализации 01.08.2019 12.30ч,
дата поступления птицы охлажденной 26.08.2019, в количестве 10,7кг, конечный 
срок реализации по маркировочному ярлыку в журнале зафиксирован 
кладовщиком 01.09.2019,
дата и час фактической реализации указан 04.09.2019г 12.30ч., что является 
нарушением п.14.1, приложению № 5 СанПиН 2.4.1.3049-13

Ответственным лицом за выявленные нарушения является кладовщик МАДОУ 
г.Нижневартовска ДС №32 «Брусничка» Костырева Наталья Сергеевна

выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного контроля 
(надзора), органов муниципального контроля (с указанием реквизитов выданных 
предписаний):

Запись в Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, 
проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального 
контроля внесена (заполняется при проведении выездной проверки):

----- -

(подпись проверяющего) (подпись уполномоченного представителя
юридического лица, индивидуального 

предпринимателя, его уполномоченного 
представителя)

Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя^ 
проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального 
контроля отсутствует (заполняется при проведении выездной проверки):

(подпись проверяющего) (подпись уполномоченного представителя
юридического лица, индивидуального 

предпринимателя, его уполномоченного 
представителя)

Прилагаемые документы: протоколы лабораторных испытаний (исследований):
№14533/19 от 17.09.2019 
№14549/19, 14550/19 от 18.09.2019 
№14534/19 от 19.09.2019
№14548/19, 14538/19, 14537/19, 14547/19, 14539/19, 14546/19, 14532/19 от 20.09.2019 
№14540/19, 14541/19, 14542/19, 14544/19, 14535/19, 14543/19, 14536/19 от 23.09.2019 
№452/19/П от 24.09.2019

И



№14545/19 от 25.09.2019 
№15473/19, 15472/19 от 27.09.2019г 
№15471/19, 15470/19 от 02.10.2019 
№462/19/П, 461/19/П от 03.10.2019

• экспертное заключение №НВ.19.У.02765.09.19 от 18.09.2019г - расписание образовательной
деятельности;

• экспертное заключение №НВ.19.У.02772.09.19, №НВ.19.У.02770.09.19 от 23.09.2019г -
маркировка продукции (морковь свежая, масло сливочное)

Подписи лиц, проводивших проверку:

Главный специалист-эксперт_______________ -- t - -  __________ Рыжкова Ж.Н.

С актом проверки ознакомлен (а), копию акта со всеми приложениями получил (а): 
заведующий МАДОУ
г.Нижневартовска ДС №32 «Брусничка»_______ _____________________ Касаткина С.Е.
(фамилия, имя, отчество (последнее -  при наличии), должность руководителя, иного должностного лица или уполномоченного 
представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)

"08" октября 2019 года_______ ' —__________________ (Р■ Р- L—
(подпись)

Пометка об отказе ознакомления с актом проверки:

(подпись уполномоченного должностного лица (лиц), проводившего (их) проверку
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